
Anne Dieu-Le-Veut est la preuve qu’on 
peut être pirate sans avoir un crochet en 
guise de main. Celle qui vogua de batailles 
en batailles sans jamais dissimuler sa 
véritable identité gagna le respect de ses 
pairs et vainquit la superstition selon 
laquelle la présence d’une femme portait 
malheur sur un navire.  

Grâce aux Pomelos utilisés pour  
l’élaboration de cette Pale Ale volon-
tairement trouble et modérément amère, 
embarquez comme cette flibustière Bretonne 
pour un voyage en mer des Caraïbes !

Nos bières sont brassées aux 
Ateliers des capucins, 
ancien bastion de l’Arsenal de 
Brest où furent assemblés de 
nombreux navires qui sillon-
nèrent les mers du monde entier, 
et perpétuent cette tradition 
d’exploration et de découverte. 

Bière brassée et embouteillée à  

En bieres inconnues 
25 rue de Pontaniou – 29200 Brest

ENBIERESINCONNUES.FR

couleur 5,6% 
ALC. 33cl.

ingrédients 
Eau, Malts d’orge 
et de blé (gluten), Zestes et jus 
de Pomelos frais, Houblons et Levures.

amertume

11 ebc

45ibu
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Pale Ale Caribéenne
 au Pomelo

Anne Dieu-Le-Veut


